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Cel modutu

Zapoznania studentéw z najwazniejszymi substancjami
biologicznie  czynnymi  surowcdéw roslinnych, istotnymi
w profilaktyce i leczeniu cztowieka.

Tresci modutu ksztatcenia

Zajecia z przedmiotu stuzg przekazaniu wiedzy zwigzanej z
produkcjg substancji biologicznie czynnych w roslinach
zielarskich. Przekazane studentom wiadomosci dotyczag
podstawowych  struktur  wydzielniczych  najwazniejszych
gatunkéw  roslin  zielarskich, czynnikbw genetycznych,
ontogenetycznych, klimatycznych i agrotechnicznych
wplywajacych na produkcje metabolitéw roslinnych, roli
i znaczeniu wymienionych substancji w odniesieniu do
organizmu roslinnego. Przedstawiona zostanie charakterystyka
substancji pierwotnych i wtérnych, waznych w lecznictwie
i produkcji farmaceutycznej. Przekazane zostang metody
oznaczen substancji aktywnych w tkankach roSlinnych,
sposoby wykrywania niektérych grup zwigzkow,
wykorzystywane w ocenie jakosciowej surowcéw i produktow
zielarskich.
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Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wykitad, ¢wiczenia, zadania praktyczne, dyskusja.




